
RAUW 

Kip: 

Blinde vink van kip 

Frans haantje 

Gebakken kip ( enkel woensdag) 

Gebakken kippenbillen ( enkel woensdag en 

zaterdag) 

Halve kippenfilets 

Hoevekipbillen 

Hoevekipfilet 

Italiaanse kippenburger 

Kaasburger 

Kip panklaar 

Kippeborsten 

Kippen cordon bleu ( sneetjes kaas + sneetje 

hesp) 

kippen cordon bleu (kaassaus + sneetje hesp) 

Kippenbillen 

Kippenblokjes voor de wok 

Kippenbrochetten 

Kippenburger gepaneerd 

Kippenburger natuur 

Kippenchipolata 

Kippendijen( met vel en been) 

Kippenfilet opgevuld ham en kaas 

Kippenfilet opgevuld met champignons 

Kippenfilet opgevuld met Italiaanse saus 

Kippenfilet opgevuld met mozzarella 

Kippenfilet opgevuld met prei en kaas 

Kippenfilet opgevuld met tuinkruiden 

Kippengehakt 

Kippenhapjes gemarineerd ( Provençaal, 

mosterd of look) 

Kippenhapjes natuur 

Kippenhartjes 

Kippenlever 

Kippenmagen 

Kippenmerguez 

Kippennuggets 

Kippenonderbouten 

Kippenvleugels (natuur of gemarineerd) 

Kippenworsten 

Loempia met kip 

Maïskip 

Mechelse koekoek 

Moederdier 

Piepkuiken 

Poulet de landes 

Soepkip 

 

kalkoen: 

Boomstammetjes van kalkoen 

Kalkoen bovenbout. 

Kalkoen stoofvlees rauw 

Kalkoenbrochetten met ananas 

Kalkoenbrochetten met ui en paprika 

Kalkoenburgers 

Kalkoenfilet geheel 

Kalkoengebraad met spek en netje 

Kalkoengebraad opgevuld 

Kalkoenkotteleten 

Kalkoensneetjes 

Kalkoensneetjes gepaneerd 

Kalkoentournedos 

Kalkoenworsten 

Pitavlees 

 

Parelhoen: 

Halve parelhoenfilets 

Parelhoen met blad en spek 

Parelhoen panklaar 

Parelhoenbouten 

 

Kwartel: 

Kwartel met blad en spek 

Kwartel opgevuld 

Kwartel pk 

Kwartel uitgebeend 

 

Duif 

Duif pk 

 

Eend: 

Eendenbillen 

Eendenfilet gerookt ( geheel of gesneden) 

Eendenfilets 

Geconfijte eendenbillen 

 

Konijn: 

Konijn in stukken 

Konijnenbouten 

konijnenlever 

Konijnenrug 

Konijnenschouders 

 

Lam: 

Lamsfilets (natuur of gemarineerd) 

Lamskroon geheel (natuur of gemarineerd) 

Lamskroon gesneden (natuur of gemarineerd) 

 

Varken: 

Ibericokroon  

Varkenshaasje 

varkenskotelet 

Varkenslapje 

varkensribbetjes ( natuur of gemarineerd) 

varkensspiering 

Varkenswangen 



Rund: 

Belgische filet pur 

Gemengd gehakt ( varken/rund) 

Ierse dunnelende 

Ierse entrecôte 

Ierse filet pur 

Rundsstoofvlees 

 

Wild ( enkel tijdens het wildseizoen) 

Everzwijnfilet 

Everzwijngebraad 

Everzwijnstoofvlees 

Fazantenfilet 

Fazantenhaan met blad en spek 

Fazantenhen met blad en spek 

Hazenfilet (diepvries) 

Hazenrug 

Herten filet pur 

Hertengeraad 

Hertenrugfilet 

Hertensteak 

Hertenstoofvlees rauw 

Patrijs met blad en spek 

Struisvogelfilet 

Wilde eend 

 

BEREID 

 

Aperitief 

Bali-saté 

Indische balletjes 

Kaasblokjes 

Mini fricandon van het huis 

Mini-pizza 

 

Aardappelen: 

Verse gratin (1 pers) 

Verse kroketten ( per 10, 20 of 40) 

Verse puree (per 2 personen) 

Verse rauwe friet 

Verse voorgebakken friet ( 8mm of  10 mm) 

 

Bereidingen: 

Balletjes in kriekensaus 

Balletjes in tomatensaus 

Gebakken balletjes 

Griekse pasta 

Gyros 

Kalkoen in druiven-, champignon- of 

natuursaus 

Kalkoenstoofvlees bereid 

Kip curry 

Kip in peper- of champignonsaus 

Kip tikka massala 

Kip zoetzuur 

Luikse balletjes 

Noedels Royale 

Pastasalade met scampi 

Spaghettisaus 

Tong in madeira 

Varkenshaasje in natuursaus 

Vol au vent 

Witte en zwarte pensen 

 

Salades: 

Champignon à la grecque 

Eiersalade 

Garnaalsalade 

Gerookte zalmsalade  

Kip andalouse 

Kip curry 

Kip Hawaii 

Kip natuur 

Kip van het huis 

Kip zigeuner 

Komkommersalade 

Krabsalade 

Lentesalade 

Pita pikant 

Rivierkreeftensalade 

Rundspréparé 

Thaïse kipsalade 

Tonijnsalade cocktail 

Tonijnsalade mayo 

Vissalade 

Vleessalade 

Zalmsalade belle vue 

 

Chacuterie 

Ardeense filet 

Bacon gerookt 

Bacon met peper 

Beenhesp (gekookt) 

Bergsalami 

Bologne salami 

Breugelkop 

Chorizo 

Fijnkost salami 

Filet de saxe 

Gandaham (gezouten) 

Gerookt spek 

Gerookte gekookte hesp 

Gezouten spek 

Grand cru hesp (gekookt) 

Hespenworst 

Houthakkersspek 

Ibericoham (gezouten) 

Italiaanse ham (gezouten) 



Italiaanse salami 

Kalabasja salami 

Kalfskop 

Kalfsworst 

Kalkoenfilet ( gekookt) 

Kalkoenfilet (gerookt) 

Kalkoenkop met zilveruitjes 

Kalkoensalami met look  (blokje) 

Kalkoensalami zonder look (bloem / rond) 

Kip met asperges (lente/zomer) 

Kip met bbq-kruiden 

Kip met boschampignons ( herfst/winter) 

Kip met groenten 

Kip met zongedroogde tomaten 

Kip mexicano 

Kippenfricandon 

Kippenfricandon van het huis met ajuin 

Kippenfricandon van het huis met kaas 

Kippenfricandon van het huis met tomaat 

Kippenfricandon van het huis natuur 

Kippensalami met peper 

Kippensalami natuur 

Kippenwit met curry 

Kippenwit met tuinkruiden 

Kippenwit natuur 

Kop 

Kruidensalami 

Lomo 

Lunchworst 

Maya de bij worst 

Mosterdspek 

Nootham (gekookt) 

Paardenfilet zoet 

Pain d’Ardenne salami 

Parijse worst 

Pepersalami 

Provençaalse kip 

Rundsfilet 

Salami royal 

Samsonworst 

Spaanse salami met serranoham 

Strasbourg 

Superanohesp (gezouten) 

Toscaanse rollade 

Varkensgebraad 

Varkensgebraad met fijne kruiden 

Vleesbrood 

Zwarte woudham 

 

 

 

 

 

 

Paté 

Blokpaté  

Crème paté 

Kalkoenpaté met rozijnen 

Kwartelmousse ( seizoen) 

Paté met parmaham en honing 

Wildpaté ( tijdens het wildseizoen) 

 

Kaas 

Jonge kaas Beemster (sneetjes) 

Half belegen kaas Beemster ( sneetjes) 

Half Belegen kaas Flandrien ( sneetjes) 

Light kaas Flandrien ( sneetjes) 

Oud Brugge ( sneetjes) 

Manchego ( sneetjes) 

Passendale ( sneetjes) 

Brie 

Le rustique 

Prestige de Bourgogne 

Père Joseph 

Kaasblokjes (aperitief) 

Platte kaas natuur 

Platte kaas met aardbeien 

Petrella ( platte kaas met kruiden) 

Platte kaas met kruiden ( eigen bereiding) 

 

 

 

 

 

 

 


